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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Plateau de fromage
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Champagne G. Gruet et Fils - 5, rue des Pressoirs - 51260 BETHON
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Préparation :

Ingrédients :

Comté

pour plusieurs personnes

Bleu d’Auvergne

Plateau de fromages :

Rien de plus simple, sortir votre plus joli plateau en bois et disposer vos fromages préfèrés sur le plateau.

Ajouter quelques asperges (si vous êtes du secteur du Sézannais, nous vous recommandons les asperges

vertes de la “ferme du Perré” en pleine saison située à Esclavolles-Lurey 51260 dans la Marne), quelques

feuilles de salade ou bien encore des noix.

Tomme de Brebis

Chaource

Pour déguster ce plateau de fromage rien de plus pétillant que notre champagne
Extra-Brut  Blanc de Blancs 100% chardonnay.

Conseils : 

Ou vos fromages préférés....

Asperges

Salade


