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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Notre cocktail 
Gruet Manda

Préparation :

Ingrédients :

1 dose de liqueur de mandarine

pour 1 personne

Eau gazeuse (perrier) 1 dose

1 dose de sirop de canne 

Préparer le cocktail Gruet Manda :
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

2 doses de champagne Demi-Sec
champagne G. Gruet & Fils

Tranche de mandarine (pour la décoration)

4 glaçons

Prendre un beau verre à cocktail, puis le givrer en humectant délicatement le bord du verre avec un peu de
jus de mandarine, puis le faire tourner dans une assiette contenant du sucre de canne afin d’en recouvrir le
pourtour, laisser sécher. Placer le verre quelques minutes au congélateur pour un effet plus givré.

Puis ajouter dans le verre une dose de sucre de canne, une dose de liqueur de mandarine, une dose d’eau
gazeuse et enfin deux doses de champagne G. Gruet et Fils demi-sec Brut Blanc de Blancs.

Pour encore plus de gourmandise et de couleur déposer 2 tranches de mandarines corse sur le verre.

Surtout ne pas oublier les glaçons.

Un cocktail savoureux avec notre cuvée Demi-sec 100% chardonnay Brut Blanc de Blancs, qui vous fera

oublier le Spritz !

Conseils : 

1 mandarine

1 cuillère à soupe de sucre canne


