La Part des Anges

Assemblage Vieilllissement

100% Chardonnay 36 mois sur lattes

dont 10% vin élevé en f(t de chéne
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A déguster entre 9°C et 12°C

La Part des Anges est un Blanc de Blancs issu de la vendange 2022. Sur des notes fruitées et
légerement vanillées, notre champagne dévoilera toute la subtilité du chardonnay et ses arémes
raffinés du boisé.

5, rue des Pressoirs - 51260 BETHON

@ contact@champagne-gruetetfils.fr e 0326804819 @ champagneg.gruetetfils

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




