Assemblage Vieilllissement
100% Chardonnay = 4 ans et 11 mois sur lattes
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Dosage = La dégustation
8 g/l
Intensité
Aromatique
Fruité
Mise en bouteille
2021 Minéralité
(Vendange 2020) Fraicheur
Persistance
Disponibilité

Bouteille 75 cl Vinification
Pressoir Willmess automatique
Vinification cuves inox thermorégulées

. . Fermentation Malolactique
Conseils de conservation

A déguster entre 9°C et 12°C
En position Alabridela
horizontale lumiere

Affiné par un long vieillissement en cave, ce millésime, issu d'une grande année (2020), révéle les
ardbmes incomparables du Chardonnay.



