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100% Chardonnay 23 mois sur lattes
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Dosage La dégustation
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Douceur @O O O

Mise en bouteille

2022
(Vendange 2021) Persistance . ‘ .
Disponibilité Vinification

Pressoir Willmess automatique
Vinification cuves inox thermorégulées
Fermentation Malolactique

Bouteille 75 cl ._

Conseils de conservation

E : A déguster entre 9°C et 12°C
’ c A BETHON - FRANCE g
En position Al'abridela
horizontale lumiere

Le Demi-sec Blanc de Blancs dévoile la douceur et la générosité du Chardonnay. Il offre une belle
harmonie et un équilibre gourmand.

5, rue des Pressoirs - 51260 BETHON

@ contact@champagne-gruetetfils.fr @ 0326804819 @ champagneg.gruetetfils

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



